DESSERT

Créme catalane
Catalane Cream
90 MAD

Tiramisu
90 MAD

Torijas
Pain brioche, Glace vanille, Sauce caramel
Brioche bread, Vanilla ice cream, Caramel sauce
90 MAD

Fondant : Pistache/Chocolat/ Amlou
Glace Framboise / Glace Vanille
Fondant: Pistachio/Chocolate
Raspberry Ice Cream / Vanilla Ice Cream

120 MAD

Tarte Framboise
Créme Vanille, Gelée Framboise
Raspberry Tart
Vanilla Cream, Raspberry Jelly
90 MAD

Assiette de fromages et charcuteries
Assortment of cheese and colds cuts
120 MAD

Tarte Citron
Lemon tart / Tarte au citron
70 MAD

Mojito Ananas
Mojito Ananas sorbet de coco
Mojito Pineapple coconut sorbet
90 MAD

Assiette Fruits découpé granité eaux de fleur
Fruit plate cut with flower water granita
120 MAD
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menu de campeones

Burger de boeuf
une galette de boeuf grillée pain, laitue, fromage
et tomates, servi avec frites
Beef burger
a beef patty on a toasted bun with lettuce,
cheese, and tomatoes, served with chips
90 MAD

Nuggets de poulet et ces frites
Chicken nuggets and fried
80 MAD

Escalope de poulet
Chicken schnitzel
85 MAD

Spaghetti bolognaise a la sauce tomate et
viandehachée
Spaghetti bolognese with tomato sauce and
minced meat
95 MAD

Linguine au fruits de mer
Seafood Linguine
140 MAD

green salade and chips
80 MAD

Brochettes de kefta
Kefta ( Ground beef ) skewers
150 MAD

Filet de beeuf 100g
Beef tenderloin
150 MAD

Poulet Josper
Checken Josper
120 MAD

M | AVENUE

MARRAKECH

e e i
et 1 i T T
L

ni.t-'-‘ -

1
v g e
T F

TAPAS

CUISINE ESPAGNOLE



=\
~\

Tapas froides / Cold Tapas

Salade russe classique
Classic Russian salad

60 MAD 60 MAD

Anchois marinés

Marinated anchovies

80 MAD 75 MAD

Salade russe aux crevettes
Russian salad with shrimps

80MAD

Carpaccio de poulpe au wasabi
Octopus carpaccio with wasabi
120 MAD

120 MAD

Salade de poulpe
Octopus salad

Sardine fumées, sauce aioli et
vinaigrette
Smoked sardines, aioli sauce and

vinaigrette

80 MAD 160 MAD

Huitres (6pcs) oysters
(6 p) 130 MAD
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110 MAD

Patatas Bravas
Patatas Bravas

Tortilla classique
Classic tortilla

Croguettes de poisson
ish crolquettes
120 MAD
Croquettes de fromage Manchego
Manchego cheese croquettes

Croquettes de poulet, sauce curry

Chicken croquettes with curr
Tartare de thon rouge qsouce 4 80 MAD
Classic bﬁ[?:fsigq':‘uenq tartar S .- t;l'ortillas Cll’anI(S:I \
melette aux pommes de terre
140 MAD Gambas pil pil / Gambas a I'ail 4

Prawns pil pil / Prawns garlic

Poulpe & la galéga, pomme de terre
Octopus galéga, potatoes
PEREOMAD

Gambas pané sauce chili
Breaded prawns with chili sauce

Assortiment de cigares
Cigar assortment
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Tapas chaudes / Hot Tapas

Poulpe pil pil sauté avec I'huile d'olive, a I'ail et au
piment rouge
Sauteed octopus with olive oil, garlic, and red chili
120 MAD

Padron, petits poivrons verts doux frits,
3 saupoudrés de fleur de sel
Fried small sweet green peppers with flaky salt

80 MAD

Petit calamar frit
Fried squid

150 MAD

Aubergine frit au miel de cania
Fried eggplant with cania honey

au gambas,oignons caramélisés et sauce épicée
Potato omelet with
gambas, caramelized onions and spicy sauce
160 MAD

Assortiment Tacoss Poulpe / Boeuf /
Crevette / Saumon
Tacos assortment
Octopus / Beef / Shrimp / Salmon
250 MAD

Assortiment Croquettes
Poulet / Poisson / Fromage
Croquette assortment
Chicken / Fish / Cheese
140 MAD

y

i B

Entrées froides / Cold Starters

Salade du pécheur / Fisherman's salad
laitue, tomate, calamar, moules, crevettes, poulpe, avocat
lettuce, tomato, squid, mussels, shrimp, octopus, avocado
160 MAD

Salade César poulet gambas / Caesar salad chicken or prawns
laitue, tomate séchée, ceuf de caille, poulet pané aux amandes,

ou gambas, parmesan et sauce César
lettuce, dried tomatos, quail egg, chicken breaded with

almonds or prawns, parmesan, and Caesar
140 MAD

Salade burrata / Burrata salad
stracciatella de tomates, burrata, roquette et sauce pesto
tomato stracciatella, burrata, arugula, and pesto sauce
160 MAD

Salade fromage / Chees salad

Salade de fromage feta, laitue, tomate cerise, croutons, olives
noire oignon, sauce vinaigrette.
Feta cheese salad, lettuce, cherry tomato, croutons, black
onion olives, vinaigrette sauce.

Salade exotique / Exotique salad

Laitue, tomate cerise, fruit exotique de saison, fromage feta,
sauce vinaigrette d'Orange
Exotic salad, lettuce, cherry tomato,
Seasonal exotic fruit, feta cheese, orange vinaigrette sauce
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Entrées chaudes / Hot Starters

Cassoulet de foie de veau
Veal liver cassoulet
150 MAD

Calamars frit , sauce tartare
Fried squid with tartar sauce
150 MAD

Camembert au four, romarain et miel
Baked Camembert cheese with rosemary and honey
220 MAD

Anchois frit marinés au citron, sauce tartare
Anchovies fried marinated in lemon with tartar sauce
95 MAD

Poulet croustillant, sauce cheddar
Crispy chicken with cheddar sauce
120 MAD

Palourdes ou Moules a la marinara
Marinated clam
120 MAD

Assortiment de brochettes
Skewers assortment
120 MAD

Soupe de poissons / Fish soup
120 MAD

Huitres gratinées
Gratinated oysters
160 MAD
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Nos poissons / Our Fish

Cassolette rigamante a I'espagnole
Spanish-style cassolette
220 MAD

Nos poissons au josper / Josper Fish

Gambas Royale josper
Royal Shrimp josper

220 MAD

Pavé de saumon grillé, Risoto creme persil
Grilled salmon pave with risoto and parsley
290 MAD

Steak de thon rouge, Sauce Soja
Red tuna steak with Soya sauce
250 MAD

Poulpe grillé, sauce chimichurri
Grilled octopus with chimichurri sauce
250 MAD

Lubina a la parrilla
Bar Grillé / Grilled sea bass
300 MAD

Dorada
Charcoal / Dorade
300 MAD

Langouste grillée 500/600g
Grilled lobster
550 MAD
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Nos viandes / Our Meats

Blanc ou cuisse de poulet aux herbes
Breast or chicken thigh with herbs
180 MAD

Cordon bleu pané aux champignons
Breaded cordon bleu with mushrooms
160 MAD

Poulet en colére sauce Asiotique’
Chicken with Asian sauce
250 MAD

Nos viandes au josper / Josper Meats

Filet de boeuf au josper
Josper beef tenderloin
300 MAD

Entrecote Grillé
Grilled Entrecote
300 MAD

Cote de boeuf maturée 1 kg (2 pers)
Matured rib beef 1 kg (2 pers)
650 MAD

Epaule d'agneau (2 pers)
Shoulder of lamb (2 pers)
480 MAD

Nos paellas / Our Paellas

Paella vegetarienne
Seasonal Veggie Paella
300 MAD / 2 Pesrsonnes

Paella au fruits de mer
Mixed Seafood paella
400 MAD / 2 Pesrsonnes

Paella au fruits de mer et riz a I'encre de sieche
Seafood paella Squid ink
400 MAD /2 Pesrsonnes

Paella du Chef
Chef’s Special paella
450 MAD / 2 Pesrsonnes

Paella Royale aux fruits de mer et langouste ou Homard
Royal paella with seafood and lobster or cray fish
650 MAD / 2 Pesrsonnes
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Accompagnement

Purée de pommes de terre cuite dans le four josper
Mashed potatoes cooked in the Josper
45 MAD

Salade Verte

Green Salad
45 MAD

Frites de pomme de terre
Diced fried potatoes
50 MAD

Riz blanc

Whire rice
45 MAD

Légume Grillés
Grilled vegetables
S0 MAD
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